AMASADORA

castellvall

CARACTERISTICAS GENERALES:

e Construccion robusta y fabricada en acero inoxidable AlISI-304.

e Maquina construida de acuerdo con la Directiva Europea
2006/42/CE.

e Amasadora sin vacio.

e Brazo central tipo pala “T” con doble sentido de giro, adecuada
para amasar todo tipo de productos y repartir perfectamente los
ingredientes.

e Adecuada para procesar hasta el 70% de su capacidad en litros.
(dependiendo del tipo de producto).

e Transmision por motor-reductor.

e Silenciosa y sin mantenimiento.

¢ Recipiente volcable hidraulicamente para facilitar la descarga y
la limpieza.

e Provista de tapa manual de rejilla de acero inoxidable con doble
dispositivo de seguridad y cargador hidraulico

e Provista de programador de un ciclo de trabajo (tiempo de
mezclado y tiempo de amasado).

e Panel eléctrico IP65. Operacion a 24V.

e Opcionalmente provista con variador de velocidad (de 12 a 65

r.p.m.).




DATOS TECNICOS:

Potencia motor hidraulico 0,75 kw
Potencia motor palas 4,4 kw
Velocidad palas 30 r.p.m.
Capacidad recipiente 300 litros
Dimensiones (mm) 2650x1055x1430
Peso 780 kg
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