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CARACTERISTICAS GENERALES: 

 Construcción robusta y fabricada en acero inoxidable AISI-304. 

 Máquina construida de acuerdo con la Directiva Europea 
2006/42/CE. 

 Sistema de alimentación de la carne por rotor de 7 ó 14 paletas. 

 Grupo de vacío protegido por filtro condensador con dispositivo 
de seguridad de paro bomba. 

 Rodillera de altura y posición ajustable. 

 Velocidad hélice alimentación independiente y variable. 

 Extracción del sistema de alimentación y del rotor simple para su 
limpieza. 

 Cargador de carros cutterde 200 litros incluido. 

 Conectable a formadora de hamburguesas, albóndigas y 
clipadoras automáticas, etc. 

 Suministrada con los siguientes accesorios estándar: 
1 juego de 3 embudos (12mm. Cónico, 20mm. y 30mm.) 1 juego 
de herramientas, 2 paletas de recambio y manual de 
instrucciones. 
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DATOS TECNICOS: 

Potencia servomotor 22,5 N.m. 

Bomba vacío 0,75 Kw, 21 m³/h 

Peso porciones 10 – 100.000 gramos 

Producción  máxima 1.200 porciones/minuto 

Precisión Exacta 

Salida libre 6.000 Kg/h, 60 mm Ø máx. 

Presión máxima embutir 45 Bar. 

Peso (Kg) 860 Kg. 

Capacidad de la tolva 250 litros 

Dimensiones de la máquina (AxBxH) (mm) 1.950x1.355x1.890 mm (máx. altura) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

OPCIONES: 

 Adaptación para retorcedor. 

 Retorcedor (suministrado con todos los accesorios, 1 lote 
de 3 embudos de 12, 15, 18 mm).  

 Mano automática para tripa natural y artificial. 

 Elevadorcon cargador frontal 

 Formadora de croquetas o albóndigas. 

 Formadora de hamburguesas 

 Alimentador de tripa con soporte y filtros 

 Porcionadora de carne 

 Modulo de picado 
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