castellvall

CARACTERISTICAS GENERALES:

Construccién robusta y fabricada en acero inoxidable AlSI-304.
Maquina construida de acuerdo con la Directiva Europea
2006/42/CE.

Silenciosa y sin mantenimiento

Dispositivo de seguridad con paro de emergencia.

Permite el montaje de 3 placas y 2 cuchillas.

Transmisién con motor-reductor. Arranque por  “estrella-
triangulo”.

Suministrada con 3 placas, 2 cuchillas 4x4, 1 cuchilla 4x8, 1
extractor de hélice y 1 manual de instrucciones.
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OPCIONES: (PM-130 y PM-160)

e Paso tornillo sin-fin: corto (estandar) y largo (especial)
e Alojamiento cuchillas: corto (especial) y largo (estandar)

PRODUCCION ORIENTATIVA:

WWW.CASTELLVALL.COM

Placa Temperatura Produccién
carne PM-114 PM-130 PM-160
@ 10 mm. 0°C 450 Kg/h. 900 Kg/h. 1000 Kg/h.
g 6 mm. 0°C 360 Kg/h. 650 Kg/h. 790 Kg/h.
g 3 mm. 0°C 270 Kg/h 420 Kg/h 530 Kg/h
DATOS TECNICOS:
PM-114 PM-130 PM-160
Diametro salida 114 mm. 130 mm. 160 mm.
Capacidad tolva 70 litros 105 litros 160 litros
Potencia motor 3 Kw 5,5 Kw 9,2 Kw
Dimensiones (AxBxH) mm. 700x785x950 730x1190x1070 870x1000x1230
Peso 140 Kg. 245 Kg. 360 Kg.
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